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DE FOOD100 VAN 2023:
DEZE 100 VOORLOPERS VERDUURZAMEN
HET NEDERLANDSE VOEDSELSYSTEEM

Food100 maakt voor de zevende keer bekend wie de meeste

impactvolle voedselveranderaars van Nederland zijn. De lijst
bestaat uit 100 verduurzamers, vernieuwers en aanjagers die ons
voedselsysteem verbeteren en bijdragen aan het oplossen van onze
klimaat- en voedseluitdagingen. Zij zetten zich in voor beter en

eerlijker eten en drinken voor iedereen.



EFFECTIEVE AANPAK
VAN VOEDSELUITDAGINGEN

“We staan voor een gigantische voedseluitdaging”, vertelt

Sheila Struyck namens de Food100-jury. “Niet alleen zijn er
ongelooflijk veel mensen om te voeden, maar er is een zeer nauwe
correlatie tussen de opwarming van het klimaat en de hoeveelheid
CO: die vrijkomt door voedselproductie, -bereiding en -verbruik.
Die problemen zijn omvangrijk en urgent, daarom hebben we dit

Jjaar resultaat meer beloond dan inspanning.”

TEGEN DE STROOM IN

Met de Food100 willen initiatiefnemers AgriFood Capital, Food Hub,

Food Inspiration en Slow Food Youth Network en de juryleden voedsel-

FOCUS OP Al, VOEDSELVERSPILLING
EN GEDRAGSVERANDERING

De Food100-lijst — met daarop 50 voedselveranderaars
van onder de 35 jaar en 50 impactmakers van boven de
35 jaar - beslaat de volledige voedselketen. Van dienst-
verlening tot educatie, technisch tot culinair en van
agrariér tot chemicus. Wat opvalt in de lijst van dit jaar

is het grote aantal oplossingen dat gebruikmaakt van Al,
de aandacht voor het terugdringen van voedselverspilling,
de focus op gedragsverandering. Daarnaast is de

gastronomie goed vertegenwoordigd in de Food100 van

2023.

veranderaars een steuntje in de rug geven, zodat ze doorzetten en doorgaan.

“Deze aanpakkers verdienen erkenning en aanmoediging”, zegt Struyck.

“Het kost nou eenmaal meer moeite om tegen de stroom in te ondernemen

of om je baas te overtuigen van je vernieuwende plannen, dan gewoon doen

wat iedereen doet.”



DE FOOD100-JURY
De Food100 is samengesteld door een onafhankelijke vakjury. Meer dan 300 aanmeldingen
werden beoordeeld op vier criteria om tot de definitieve lijst te komen: daadkracht, innovatie,

duurzaamheid en de mate waarin de kandidaat kennis en inzichten deelt.

De vakjury van 2023 reflecteert de breedte van de voedselketen

en bestaat uit de volgende experts:

Juryvoorzitter Sheila Struyck — Venture Dr. Jeroen Candel - Universitair hoofddocent

partner en co-founder bij NBI Impact bestuurskunde, lid van de Raad voor
Investors en chef duurzame gastronomie Dieraangelegenheden en de raad van toezicht

van de Transitiecoalitie Voedsel

Lisanne van Oosterhoud — Next Tech Food Factories,
en is onderdeel van World Food Forum, RVO

Participatietafel Voedseltransitie en Klimaatpact-

Anouk Snelders — Oprichter en
mede-eigenaar van Health Food Wall

ambassadeurs

Bas Antonissen — Eigenaar van

Maartje Nelissen — Partner bij The Food Line-up
en mede-eigenaar Plant FWD

gesloten varkenshouderij BoerBas

Christiaan Vette — Zelfstandig

adviseur voor strategie, innovatie en

Tarique Arsiwalla — Oprichter van Protix,
investeerder in duurzame agri start-ups en

transformatie strategisch adviseur bij Vermaat Groep

BEKENDMAKING VAN DE

ZES FOOD100 FOODHELDEN 2023

Zes voedselveranderaars uit de Food100-lijst worden benoemd
tot Foodheld 2023 vanwege hun buitengewone prestaties

in het afgelopen jaar. Op maandag 20 november maakt de
Food100-jury tijdens een speciale bijeenkomst bekend wie
deze speciale vermelding heeft verdiend. In 2022 werden
onder andere de biologische varkensboer Bas Antonissen en
De Nieuwe Oogst hoofdredacteur Esther de Snoo benoemd
tot Foodheld. Bas werkt zoveel mogelijk lokaal, circulair en

biologisch en zet zich in voor eerlijke prijzen voor de boer en

het milieu. Esther probeert als hoofd van het grootste agrarische
vakblad om zoveel mogelijk tuinders en boeren mee te krijgen in de

landbouwtransitie.



AgriFood
Capital

295

food inspiration

OVER DE INITIATIEFNEMERS:

AgriFood Capital

AgriFood Capital is het samenwerkingsverband van ondernemers, overheden en
kennisinstellingen in de regio Noordoost-Brabant. Voedselmakers die geloven dat de
manier waarop we vandaag voedsel maken en eten, het verschil maakt voor morgen.
Samen werken ze aan de slimste en duurzaamste voedselketens, van boer tot bord.

Precies, circulair, waardevol en verbonden.

www.agrifoodcapital.nl

Food Hub

Food Hub ontwikkelt, in opdracht of op eigen initiatief, opleidingen, trainingen en
vernieuwende vormen van voedseleducatie. Food Hub helpt bedrijven, overheden en
professionals om de veranderende wereld van voedsel en landbouw beter te begrijpen.
De doelstelling van Food Hub is de transitie naar een eerlijk, gezond, lekker en

duurzaam voedselsysteem te blijven aanjagen.

www.foodhub.nl

Food Inspiration

Food Inspiration is een multimediaal inspiratie-platform voor
professionals binnen de wereld van eten, drinken en gastvrijheid.
Food Inspiration helpt haar volgers om succesvol te blijven binnen
de turbulente wereld van food en hospitality. Food Inspiration
organiseert daarnaast sinds 2009 jaarlijks het grootste food-
congres van de Benelux - de Food Inspiration Days — en
publiceert elk jaar het gezaghebbende Food Inspiration
Trendreport.

www.foodinspiration.nl NOOT VOOR DE REDACTIE
(NIET VOOR PUBLICATIE)

Slow Food Youth Network
Slow Food Youth Network (SFYN) is een internationale
Jjongerenbeweging die zich inzet voor een good, clean en fair
voedselsysteem. SFYN gelooft dat jongeren een belangrijke
rol moeten spelen in de toekomst van de voedselproductie
en -consumptie. Daarom organiseert SFYN evenementen,
campagnes en projecten om jonge consumenten, producenten,
boeren, koks en studenten dichter bij elkaar te brengen. OP ZOEK NAAR
BEELDMATERIAAL?
Food100 wordt mede mogelijk gemaakt door Rabobank,
Food Impactors Summit en BO Akkerbouw.

_ beakkerbouw
& Rabobank M'— / f—— KOM IN CONTACT

Bij vragen of voor meer informatie kun je contact met ons
opnemen, telefonisch (0318-493132) of
via de mail (info(@food100.nl).




Erik Jager
Chefkok en coordinator Horeca bij Atlas Theater
in Wildlands Adventure Zoo Emmen

Flevoland

Guus Vredenburg
Eigenaar van Food Things - VOLS5 Jus de Vegetable

Marieke Creemers
Docent Voedseltransitie bij Aeres Hogeschool Almere

Ron Methorst
Lector Omgevingsinclusief ondernemen

bij Aeres Hogeschool Dronten

Jordy Muus
Aanjager bij Boer & Chef

Laurens Bakker

Mede-eigenaar van Boerderij De Zeekraal

Doetie Trinks
Boerin bij Doetie’s Geiten

Hans van Keulen
Algemeen directeur van Cranberry Terschelling BY

Gelderland

Mahan Eslami

Eigenaar van Food of Cultures

Mendelt Tillema
Oprichter en Kartrekker van Zwamcijsje B.V.

Nina Maaswinkel
Member van IAAS en Student-assistent Youth Food Lab
bij WUR

Saskia Tersteeg
Mede-oprichter en R&D Manager en Time Travelling Milkman

Tamika Wopereis
PhD-kandidaat bij WUR

Allard Bakker
Directeur van De Groene Weg BV

David Klingen
CEO van Northern Wonder - Coffee Free Coffee

Imke de Boer
Eigenaar De Boer en Voedsel en Hoogleraar

Dieren & Duurzame Voedselsystemen bij WUR

Jaap Fris en Niels Moshagen

Boeren van Gemeenschapsboerderij Erve Kiekebos

Janneke Bruil
Oprichter van Cultivate! en Beleidsmedewerker

Voedsel bij Gemeente Wageningen

Jeroen Hugenholtz
CTO van NoPalm Ingredients BV

Joachim Nieuwhoff
Directeur Supply Chain, Inkoop & Landbouw van HAK BV

Judith van der Horst - Graat
Innovation Lead Food & Health bij Foodvalley NL

Merle Koomans van den Dries

Directeur en Voorzitter bij Cooperatie OdinLeon

Niels Grootenboer
Directeur bestuurder bij Codperatie De Graanrepubliek

Rieks Smook
CEO van Grassa B.V

Theo Bastiaens
Stichting Behoud Oude Graanrassen

Noord-Brabant

Alexander van Ooijen

Eigenaar van bioboerderijvlees.n|

Anton Bartelen

Vennoot van Bartelen Agro

Chloé Rutzerveld
Eigenaar van Chloé Rutzerveld Food & Concept Design

Do Bongers
Oprichter van Basic Theory BV

Gerben Boom
Bestuurslid van Brabants Agrarisch Jongeren Kontakt

Ivar van Dorst
Oprichter van Ekoto

Lucki Pijpers
Oprichter van EXTRA-C

Marijn Roosen
Oprichter van Green Snailery BV

Merlijn Chardon
Algemeen directeur van Multiphase Dryers BV

Nele Vandeneede
Conceptontwikkelaar van Nele Vandeneede / Play Art Food

Simone Lips
Oprichter en Impactmaker bij People of Tomorrow

Teun Luijten
Operationeel directeur bij De Beersche Hoeve

Annette van Ruitenburg
Bestuurder bij Stichting Waddengroep

Dennis Hurkmans

Eigenaar van De Heische Hoeve

Thibaud van der Steen
Mede-oprichter van No Waste Army en Breda Maakt Mij Blij

Tim Kreukniet
CEO van Trabotyx

Wouter Eckelmans

Algemeen directeur van LocalTea

Noord-Holland

Abdelhamid Idrissi
Oprichter van Stichting Studiezalen

Frank Holleman
Oprichter van Fork Ranger

Hidde Verheul
Mede-oprichter van TKRAMREPUS

Hidde Stolwijk
Oprichter en CEO van Karma Kebab

Ida Simonsen

VN Jongerenvertegenwoordiger Biodiversiteit en Voedsel bij

NJR

Ivana Mik
Science-based food designer bij Fou Food Lab

Karima El Hattachi
Oprichter van Eat Hybrids

Laura Viaene

Managing director van Stichting Boeren voor Buren

Marijke van Dam
Business Developer bij Wilder Land

Renco Schipper
Chief Snack Officer van SNACKWITHBENEFITS

Rogiér Power
Mede-oprichter van Kumasi Drinks

Thijs Valckx

Assortiment- en Projectmanager bij The Food Directors

Tim de Jong
Brand Manager Beter Eten bij Albert Heijn

Tom van Stijn
Productiemanager bij Roze Bunker en Freelance chef &

Consultant via Tom van Stijn Solutions

Aaliyah Bochhah
Oprichter van Mama’s Koelkast

BartRoetert

Mede-eigenaar van InstockMarket

Coosje Dijkstra
Voedingswetenschappen bij Vrije Universiteit Amsterdam

Daf Dubbelman
Managing Partner van KRNWTR+

Danielle Mol
Oprichter van The GreenUp Company

Esmee Langereis
Oprichter van What to Drink en drankjournalist bij o.a. NRC,
Parool, Miljuschka, Flow

Esther Molenwijk
Oprichter en Podcast-host van Studio Plantaardig

Frank Lindner
Campagneleider bij Foodwatch

Frederik Kampman

Oprichter van Lowlander

Ingeborg Brouwer

Hoogleraar Voeding voor Gezond Leven bij Vrije Universiteit

Karel Raymakers
Oprichter en Algemeen directeur van Chef Centraal



Marcel van der Heijden
Mede-oprichter van Plant FWD

Marit Van Egmond
CEO van Albert Heijn

Marleen Basart

Oprichter en Directeur van BitesWelove

Marthe Commandeur
General Manager bij WildWestLand

Muriél Schueler
Oprichter en CEO van Dalicious

Sophie Tielrooij
Mede-oprichter van De Nieuwe Keuken

Onder 35 jaar
Ellen Temmink

Oprichter van De Impactboerderij

Wendy Luong
Levensmiddelentechnoloog en Oprichter

van Green Bakers

Boven 35 jaar
Marco Snikkers
Oprichter van OneThird

Onder 35 jaar
Bert Rijk
CEOQ van Aurea Imaging BV

Harmen Niemeijer
Directeur van Micha Nederland

Johanna Schacht

Head of Data Science and Artificial Intelligence

bij Orbisk

Merijn Koops

Food Innovation Manager bij Vermaat

Rosa Vendel

Projectleider team Netwerk & Regio bij Wij.land

Sarah van Buren

De Groene Campaigner en Themamanager Voeding

bij Jonge Klimaatbeweging

Wiebe Smit
Policy & Impact Innovator bij Clim-Eat

Boven 35 jaar
Bas Allart
Mede-oprichter van Brave New Food

Bas Turk

Mede-oprichter van TommyTomato

Danielle de Nie
Oprichter en Directeur Stichting Wij.land

Emina Zorlak
Creatief bij EETJEMINA en Omroep Max

Herman Polderman

Oprichter van Yummiz

Zuid-Holland

Onder 35 jaar
Angela Luijten
Projectmanager International Business & Strategy

bij Hoogendoorn Growth Management

Lilou van Lieshout

Expert Duurzaam Eten bij Voedingscentrum

Paco Bleeker
Eigenaar van KOM Zeehelden

Paul Einerhand

Community Manager bij Schuttelaar & Partners

Serdar Tolenaar
Oprichter van Mama’s Maaltijden

Sophie Dekkers
Head of product bij Upfront

Boven 35 jaar
Bob Richters
Directeur van hotspot hutspot

Floris Visser
Oprichter van Public Food

Ingevan der Helm
Auteur By Inge (boek Van kop tot staart: Varken)

Lisanne Addink-Dalle
CEO van Coffee Based

Buitenland

Boven 35 jaar
Lobke Van den Wijngaert

Eigenaar van LiveEatTaste en Initiatiefnemer van Z+center

Thomas Westhoff
President van IAAS

Food100 is geen ranglijst of wedstrijd, maar een actuele selectie

van 100 impactmakers in de agrifood. De lijst is daarom
alfabetisch gerangschikt. Alle genomineerden hebben een
motivatie aangedragen om hun plek op deze lijst te verdienen en

daarmee onderdeel te worden van het Food100-netwerk.

FOOD 100




